MENU DI PASQUA 2019

INSALATA DI CONIGLIO TIEPIDA CON CREMA DI CARCIOFO

TORTINO DI SEPPIA E POLPO CON POMODORINI, E PATATE
CON PATE’ DI OLIVE NERE

CESTINO DI SFOGLIA CROCCANTE CON ASPARAGI
Sk ke %
CRESPELLE ALLE VERDURE CON VELLUTATA DI TOPINAMBUR
MACCHERONCINI AL TORCHIO IN GUAZZETTO DI MARE
Sk ke %
SALMONE SCOTTATO SU ADAGIO DI CREMA DI PATATE E CAROTE CHIPS
SORBETTO FRUTTO DELLA PASSIONE

CAPRETTO AL FORNO CON POLENTA y'
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SEMIFREDDO ALLE FRAGOLE CON CIALDA ALLE MMDOR .
COLOMBA ARTIGIANALE AI CANDITI
CAFFE’

a CANTINA:

ACQUA MINERALE ALISE
CURTEFRANCA FERGHETTINA ROSSO E BIAN
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